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 2006. a. eelarve ja täitmine

LÜHIKOKKUVÕTE

Eesti Toiduainetööstuse Liit (Toiduliit) asutati 3. novembril 1993. aastal. Toiduliit on vabatahtliku liikmeksoleku alusel tegutsev mittetulundusühing, mis ühendab toiduainete tootmise ja töötlemisega tegelevaid eri tegevusalade liite, ettevõtjaid ning teisi selle tootmisharuga seotud juriidilisi isikuid.

Vastavalt 22.02.2006 volikogu otsusega olid 2006. aasta tegevusprioriteedid järgmised:

· Koostöö kaubandusega

· Tarbija usalduse tõstmine kodumaise toidutööstuse vastu 

· Eesti toidutööstuse konkurentsivõime tugevdamine PAN-BALTI tasemel

· Liikmete huvide esindamine ja kaitse

Liikmete huvide esindamiseks ja kaitseks arendati 2006. aastal jõudsalt koostööd avaliku sektoriga, eelkõige Põllumajandusministeeriumi, Rahandusministeeriumi ning Majandus- ja Kommunikatsiooniministeeriumiga ning nende allasutustega. Osaleti aktiivselt riikliku struktuurivahendite kasutamise strateegia (2007 – 2013) ja maaelu arengukava (2007 – 2013) väljatöötamisel. Koostöös Kutsekojaga alustati ettevalmistusi Kutset Omistava Organi staatuse taotlemiseks, et Toiduliidust saaks tulevikus kutsetunnistuste väljaandja toiduainetööstuse töötajatele. Ettevõtluse Arendamise Sihtasutusega edendati koostööd koolituste läbiviimiseks.

Liikmesettevõtete juhtidele korraldati 2006. aastal neli volikogu koosolekut, millest kolm olid lahtised. Volikogu koosolekutel tutvustati muuhulgas arengukava ”Eesti toit”, esinesid ”Rimi Eesti” ja ”ETK” juhid ja anti ülevaade viimasel ajal valminud Emori ja Konjunktuuriinstituudi uuringutest. Ettevõtetele korraldati teabepäevi, kus räägiti viimastest õigusloomega seotud muudatustest. Koostöös TTÜ Toiduainete Instituudiga viidi läbi täiendkoolituste sari tehnoloogidele.

2006. aasta olulisimad projektid ja üritused:

-
Turuarendustoetuse raames viis Toiduliit 2006. aastal neli projekti:

•
St. Peterburi turu-uuring (uuringu läbiviijaks TNS Emor)

•
Osalemine liikmesettevõtetega Tallinn FoodFestil

•
Konkursi ”Jõulutoode 2006” korraldamine

•
Projekti ”Mahl – tervislik äratus” 

-
Märtsis organiseeris Toiduliit Tartus seminari ”Eesti toit – Eesti köök”, kus oma toodangut tutvustasid mitmed liikmesettevõtted.

-
Aprillis-mais toimus 12. korda konkurss „Eesti Parim Toiduaine” (alates 2006. aastast nimetusega „Parim Toiduaine”).

-
Oktoobris korraldas Toiduliit Tallinna Ettevõtluspäeva raames seminari ”Eesti toiduainetööstus – töötleva tööstuse lipulaev”.

-
Novembris-detsembris organiseeris Toiduliit Tallinnas, Paides ja Tartus Maaelu Arengukava teavitusseminarid.

Toiduliit on Eesti Kaubandus-Tööstuskoja (EKTK) ja Eesti Tööandjate Keskliidu (ETTK) liige. Alates 2006. aastast on Toiduliit ka Eesti Põllumajandus-Kaubanduskoja liige. Nende organisatsioonide koostööpartnerina on Toiduliidu esindaja osalenud aruteludel ja üritustel ning on töötatud välja ühiseid seisukohti. Samuti on Toiduliit olnud informatsiooni vahendaja rollis – liikmetele edastati küsimustikke ja arvamuse avaldamiseks ettepanekute projekte seaduseelnõude kohta ning infot koolituste ja seminaride kohta.

Jätkati koostööd Euroopa Liidu Toidu ja Jookide Tööstuse Konföderatsiooni CIAA-ga. Juunis külastasid Toiduliitu CIAA tegevdirektor Daniela Israelachwili ja president Jean Martin. Samuti jätkus koostöö Euroopa mahlatootjaid ühendava organisatsiooniga SGF, mille aastakoosolek toimus 21. novembril Riias, kus osalesid nii mahlatootjate esindajad kui ka Sirje Potisepp.

Toiduliit osaleb kahes Euroopa Liidu projektis: Leonardo da Vinci projekt „QUAMANCEEC”, mille eesmärgiks on toidukvaliteedialase koostöövõrgustiku loomine Kesk- ja Ida Euroopa riikides, ning projektis „MAP-MILLING”, mille eesmärgiks on kiirete ja odavate analüüsimeetodite väljatöötamine saasteainete jääkide määramiseks viljas ja teraviljatoodetes. Leonardo da Vinci projekti lõpuaruanne koostati novembris 

TOIDUAINETÖÖSTUS 2006. AASTAL
Toiduainetööstuse põhinäitajad 2006. aastal

Eesti Konjunktuuriinstituudi esialgsete andmete põhjal selgub, et 2006. aasta majanduskasv oli 11%, tarbijahinnaindeks 4,4%, tööpuudus 5,8%, kaupade ekspordikasv 22% ning keskmise palga kasv 14%.

Toiduainetööstus on Eesti suurim töötleva tööstuse haru. Toiduainetööstuse toodang on suunatud peamiselt siseturule, ekspordi osatähtsus müügis on alla kolmandiku (2006. aastal 27,8%). Toiduainetööstuse osatähtsus töötleva tööstuse müügis oli 2006. aastal 17,3% (2005. aastal 17,9%) ning osatähtsus tööstuse müügis kokku 15,4% (2005. aastal 15,7%).
Eesti Statistikaameti kiirstatistika andmete kohaselt ulatus toiduainetööstuse toodangu müük 2006. aastal 14,9 miljardi kroonini, võrreldes 2005. aastaga on see 2 miljardit krooni (14,7%) rohkem.

Toiduainete ja jookide ekspordi osa müügis oli 27,8%. Kõige enam eksporditi piima ja piimatooteid - 1236 miljoni krooni väärtuses, kusjuures ekspordi osatähtsus müügis oli 29,4%. Järgnesid kala ja kalatooteid, kus eksporditi 1048 miljoni krooni väärtuses ning ekspordi osatähtsus müügis oli 76,8%, ning joogid – 653 miljoni krooni väärtuses, ekspordi osatähtsus müügis 21,1%. Peamisteks ekspordi partnerriikideks 2006. aastal olid Venemaa, Läti, Leedu ja Soome. Põllumajandussaadusi ja toidukaupu imporditi enim Soomest, Leedust ja Saksamaalt.

Toiduainetööstuse allharude lühiülevaade ja lühiülevaade Toiduliidu liikmete tegevustest

Eesti suurim toiduainetööstuse haru on juba mitu aastat järjest olnud piimatööstus. ESA kiirstatistika andmetel moodustas piima ja piimatoodete müük 2006. aastal 28,3% kogu toiduainetööstuse müügist, müük 2006. aastal ulatus 4207 miljoni kroonini. Järgnevad jookidetööstus (3099 miljonit krooni - 20,8%), lihatööstus (2712 miljonit krooni - 18,2%) ja pagari- ja kondiitritööstus (2079 miljonit krooni - 14%). Kala ja kalatoodete müük moodustas 2006. aastal 9,2% (müük 1365 miljonit krooni) kogu toiduainetööstuse müügist. Puu- ja köögiviljade müük moodustas kogu toiduainetööstuse müügist 3,8% (müük 568 miljonit krooni).
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Eesti suurima joogitootja kogumüük tõusis 2006. aastal kokku 128 miljoni liitrini, kasvades 2005. a võrreldes 13%. Sellest 109 miljonit liitrit joogitooteid müüdi Eestis ning 19 miljonit liitrit eksporditi Lätti, Leetu, Saksamaale ja Taani. Eksport kasvas 2006. aastal 16,5% ning müük sisemaal 12%: 2006. a tulemuste põhjal on A. Le Coq Eestis turuliider vee-, mahla-, spordijookide-, siidri ning long-drink toodete turul. 2006. aastal tegid ettevõtte müügis suurima kasvu vesi (+24%) ja mahl (+17%) ning lahjadest alkohoolsetest jookidest long-drink (+35%) ning siider (20%). 2006. aastal tehti investeeringuid üle 150 milj krooni ulatuses, sealhulgas uue logistikakeskuse valmimine, purgi multipakkliini käivitamine, villimisliinide tehnoloogia täiendamine, valmisõlle mõõdutankide ühendusmaatriksi laiendamine, purgiliini formaadivahetus, siirupiköögi moderniseerimise alustamine. Laiendati sponsortegevusi: A. Le Coq Sport spordimaja ehituse toetamine, mis avati suvel Tartus; Aasta Noorsportlase stipendiumi käivitamine.
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AS Balbiino olulisemaks kordaminekuks 2006. aastal oli kvaliteedi ja toiduohutuse juhtimissüsteemi juurutamine. Süsteem on üles ehitatud BRC Global Standard Food alusel ning ettevõte sai ka vastava sertifikaadi. Toiduainetööstustest on AS Balbiino Eestis ainuke, kes antud sertifikaadi alusel on tunnustanud terve oma ettevõtte. Ettevõtte ekspordi käive kasvas võrreldes 2005. aastaga 29%. (Skandinaavia ja Läti turg). 
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2006 oli ettevõttel kasvu aasta - kasvas nii liinitoodete läbimüük kui ka BO (küpsetuspunktide) läbimüük. 2006. aasta märksõnaks võiks olla Röstikuklid - innovaatiline toode, millega ettevõte tuli turule küll alles aasta lõpus, kuid ettevalmistused, arendustööd, investeeringud ning toote valmimine ja sissemüük kauplustesse jäi kõik 2006 aastasse.
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AS Kalev on jätkuvalt Eesti šokolaadi- ja suhkrukondiitritoodete turu kindel liider. Uuringufirma AC Nielsen Eesti jaekaubanduse uuringu andmetel ulatub ASi Kalev mahuline turuosa šokolaadi- ja suhkrukondiitritoodete lõikes 42%-ni. Tarbijani jõudsid mitmed uued tavasortimendi tooted. Kalevi 200-grammiste šokolaaditahvlite sarja lisandus valge šokolaad õhitud riisi ja mustikatükkidega. Uue tootena toodi turule piimašokolaad küpsise- ja ploomitükkidega. Pralineekompvekkide sarja täiendavad 150 grammised valik- ja india pähkli pralinee karbid. Samuti on uudne Bitter šokolaad, mida tarnitakse Eesti turule. Pagaritoodetest jõudis turule “Linda” ja “Kalevipoeg” nimetuse all 9 erineva maitsega saia- ja leivatoodet. Uudne jahukondiitritoode on Vilma tatrapannkoogijahu. Värskema ilme on saanud AS Vilma jahusegude pakendid. AS-i Kalev Paide Tootmine varutud toorpiimast toodeti peamiselt täispiima- ja lõssipulbrit ning koort. Vähemal määral tehti võid ja kõrgpastöriseeritud piima ning väikeses koguses uue tootena ka koorepulbrit.
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2007. aastal 245-ndat sünnipäeva tähistav Leibur on Eesti juhtiv pagaritööstus, omades 33 % turuosa. Leibur kuulub Vaasan & Vaasan Gruppi, mis on suurim pagaritoodete tootja Soomes ja Baltikumis, suuruselt teine näkileibade tootja maailmas ning suuruselt teine eelküpsetatud toodete tootja Põhjamaades. Vaasan & Vaasan Gruppi kuuluvad: Vaasan & Vaasan OY Soomes, AS Leibur Eestis, A/S Hanzas Maiznicas Lätis, UAB Vilniaus Duona Leedus ja Nordic Bake Off AB Rootsis. Kontserni 2006. aasta käive oli 334 M€ ja töötajaid 3450. Täpsem teave: www.vaasan.com.
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2006. aasta oli ettevõttele muutusterohke aasta. Keeruliseks muutsid aasta 1. juulist rakendunud kange alkoholi maksumärgid – üleminek nendele, muudatused tootmises ja kaupade väljastuses siseturule. Seetõttu oli 2006. aasta III kvartalis müügid tagasiminek, kuigi pikemas perspektiivi on sellest tulu nii ettevõttele endale kui ka kogu Eesti alkoholiturule turu korrastumise ja suureneva maksulaekumise näol. 

Müügitulemuste järgi võib 2006. aastat pidada kokkuvõttes aga edukaks. Omatoodangu müük siseturul kasvas mahuliselt 13% ja ekspordi müük 12%. Liviko sisenes edukalt alkoholi importivate firmade seltskonda. Nautimuse katuskaubamärgi alla koondatud veiniportfell, Freixeneti vahuvein, Tullamore Dew viski jt. toodete müük oli planeeritust edukam.
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2006 aastal oli Nantecom OÜ jaoks kõige olulisem sündmus "Parim Piimatoode 2006" tiitli saamine tootele „BONO Luxus vahvli ja kirsi tükkidega glasuurkohukese”.

Samuti sai toode „BONO Luxus vahvli ja kirsi tükkidega glasuurkohuke” äramärkimist, kui uus toode väikeettevõttelt 2006.
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Ettevõtte 2006. aasta käibest moodustas eksport 97,3 %, jaotudes järgnevalt:

- EL-riigid: 98,72 % (Soome, Prantsusmaa, Belgia, Austria, Holland, Leedu, UK)

- kolmandad riigid: 1,28 %

2006. aastal kasvatas ettevõtte käivet võrreldes 2005. aastaga 2,6 korda, seda eelkõige läbi uute toodete turuletoomise. Mahtude suurenemine tõi endaga kaasa vajaduse suuremate tootmis- ja ladustamispindade järele ning 2006. aasta lõpus kolis ettevõte Punase tänava tootmisruumidesse. 2007. aastal jätkatakse tootevaliku laiendamisega ning uute klientide otsimisega.
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Profexpo OÜ korraldas 2.-4. 11. 2006 messi Tallinn FoodFest 2006. Osales 115 ettevõtet. Külastajaid oli 8800.
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Erilist rõhku pandi uuendustele ja innovatsioonile, aasta jooksul lisandus portfelli üle 40 uue toote.

AS Põltsamaa Felix on kindlustanud Eestis turuliidri positsiooni mitmete oluliste tootegruppide osas: ketšup, majonees, sügavkülmutatud pizza, marineeritud kurgid, sinep, moosid. Tugevatel positsioonidel on Põltsamaa mahlad ja veinid. 

Ettevõte investeeris kokku 27,4 miljonit krooni, sh. uute autoklaavide ja Tetra Paki seadmete soetamisse.
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2006. aasta oli Eesti lihaturul liidripositsiooni hoidvale Rakverele edukas. Müügikasv saavutati tänu uudistoodetele ja aktiivsele müügitööle. Samuti on tarbijate suurenenud sissetulekud soodustanud kallimate toodete müüki. 

Rakvere Lihakombinaadi turundusdirektori Anne Mere sõnul on head tooted ning tarbija usaldus edu aluseks. „Eestlane eelistab järjest enam liha ja maitsestatud lihast pooltooteid. Pikk ja soe suvi tõi kaasa erakordselt suure grilltoodete müügi,“ lausus Mere. „Edukas projekt oli Eesti Lihaveisest toodete turuletoomine, mis oma unikaalsusega suurendas veelgi tarbija huvi kodumaise liha vastu.“

Rakvere Lihakombinaadi juhatuse esimehe Olle Hormi hinnangul aitas edu saavutada kiire majandusareng kõikides Balti riikides.
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Saku Õlletehas teenis 2006. aastal ajaloo suurim kasumi - 142 miljonit krooni. Ettevõte suurendas müügimahte 14%, müües 2006. aastal kokku 92 miljonit liitrit erinevaid jooke. Kogu müügitulust 88% ehk 676 mln krooni teeniti koduturult, aastane kasv oli 17%. Ekspordist saadud tulu moodustas 2006. aastal 94 mln krooni, andes 12% ettevõtte kogu müügitulust. Ekspordist saadud tulu kasvas 2005. aastaga võrreldes 34%.

Saku Õlletehas suurendas oma turuosa Eesti õlleturul aastaga 44,6%lt 46,5%ni, müües Eestis kokku üle 60 mln liitri õlut. Õllekategoorias liidripositsiooni tugevdades keskendus Saku Õlletehas 2006. aastal peamiselt kasumlike premium- ja mainstream - õllesegmentide turuosa arendamisele.

Saku Õlletehase turuosa kasvas 2006. aastal siidriturul 32%ni, müües kokku 2,6 mln liitrit. Aktiivse tootearenduse tulemusena lansseeris Saku 2006. aastal KISS kaubamärgi all 4 uudset jooki.

Olulise uuendusena sisenes Saku Õlletehas 2006. aasta suvel premium - klassi alkoholikokteilide turule, lansseerides suve alguses kokteilisarjas SIN kolm maitset korraga. 

Saku Õlletehase turuosa vee jaeturul suurenes 2006. aastal AC Nielseni andmetel 11%ni.
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2006. majandusaasta ei olnud AS Sangaste Linnasele edukas. Johtuvalt pikaajalistest lepingutest ja kallinenud toorainest oli ettevõte sunnitud viimase kvartali müüma oma toodangut tootmise omahinnaga. Kuna teraviljasaak oli kogu Euroopas keskmisest halvem, on kallinenud hind võrreldes eelmise aastaga peaaegu kahekorra. Jaekettide poolt on tunda tugeva hinnasurve jätkumist, mis omakorda raskendab olukorda ka tulevikus. Ekspordi osakaal käibest moodustas 2006. aastal 60%

Kallinenud tooraine ja tihe konkurents turul on ka 2007. majandusaasta võtmesõnadeks.
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AS Spratfil panustas ka 2006. aastal palju preservide tootmisele, välisturgudest olid olulisimad Saksa, Soome, Taani, Rootsi, Läti, kuhu eksporti suurendati mõne protsendi võrra. Turgudest on olulisel kohal ka kohalik turg. Suure osa käibest on saavutanud lõhetooted, mis on üha rohkem populaarsust võitmas. Kuigi ettevõte käive on kasvanud, siis kasuminumber 2006. aastal vähenes – põhjuseks väga kõrged lõhe hinnad 2006 aastal.

Tallinna Külmhoone AS [image: image16.jpg]



Tallinna Külmhoone auditeerimata käive Eestis oli 2006.aastal 388 miljonit krooni, kasvades eelmise aastaga võrreldes 31,2 miljoni krooni võrra. Ettevõtte aastakasum oli 8,6 miljonit krooni. Nõukogu esimehe Indrek Kasela sõnul tagasid Tallinna Külmhoone grupi edu eelkõige õiged strateegilised otsused ettevõtte arendamise osas ja kõigile jäätisetootjatele positiivselt mõjunud pikk ja soe suvi.

Tallinna Külmhoone juhatuse esimees Kuldar Leis on rõhutanud ettevõtte töötajate suurt panust firma heasse käekäiku. „ Kogu meeskond pingutas hea tulemusel nimel ning selle loogiliseks tulemuseks oligi Eesti jäätiseturul liidripositsiooni hõivamine. Väga hästi õnnestus uudistoodete turuletoomine ning eriti hästi läks jäätisel Regatt, mis oli Eesti müüduim jäätis 2006.aastal”.

Baltikumi juhtiv jäätisetootja Tallinna Külmhoone grupp kuulub alates 2005.aasta detsembrist Amber Trust II S.C.A.-le ja ettevõtte juhtkonnale. Tallinna Külmhoone tuntumad kaubamärgid Eestis on Premia, Väike Tom, Regatt, Tallinn, Põhjatäht, Vau, Jocker jt. Tallinna Külmhoone annab Eestis tööd 250-le inimesele.
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2006 aasta juunis ühendati ettevõtte juriidiline nimi ja kaubamärk. Ettevõtte uueks nimeks sai Tere AS.

2006 aasta taliolümpiaks tõi Tere turule Olümpiajogurtid.

Tulemus: Kristiina 1. kuldmedalile järgneval päeval kasvas Kiku pildiga jogurti müük 6 korda! 2006. aasta aprillis tõi Tere AS esimesena müügile korgiga piimapaki. Tulemus: Pure Pak piima müügikasv vs eelnev periood +100%. Private label laienes Eestis piimatoodete turule, Tere AS on esimene Private label tootja, Private label’ga siseneti Baltikumi turule.

Septembris pandi paari Tere ja Meieri. Pulmapidu toimus Tallinna Lennujaama Vanas Terminalis. Kõik tooted on Tere katuskaubamärgi all.

Detsembris lansseeris ettevõte esimesed eestimaised toorjuustud. Tulemused:

turuosa 2 kuuga +17,4%

Uvic AS [image: image18.jpg]



2006. aasta oli Uvicule tähtis aasta, n.ö. vundamendi loomise aasta. Valmis uus EL nõuetele vastav tootmiskompleks, suurenes tootmismaht ja tekkis võimalus ekspordiks – Uvic alustas ekspordiga Lätti, Leetu, Soome ja Saksamaale. Aasta lõpul külastas ettevõtet Venemaa veterinaarteenistuse komisjon, mille tulemusel sai ettevõte toodangu ekspordiõiguse Venemaale.
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Märtsis 2006 jõudis turule Taluvõimaitseline õli, mis on klientide poolt hästi vastu võetud. Eesti Toiduainetetööstuse Liit omistas uute toodete konkursi "Parim Toiduaine 2006" hõbemärgi ja nimetuse "Parim Kaste 2006" AS Werol Tehased tooteseeriale Maitseõlid - taluvõi, küüslaugu ning basiiliku maitsega.

Eesti Põllumajandus-Kaubanduskoda andis 17. novembril 2006 välja päritolu- ja kvaliteedimärgi "Tunnustatud Eesti Maitse" tunnistuse basiiliku- ja küüslaugumaitsega rapsiõlile.

AS Werol Tehased juhtimissüsteem on alates 11.01.2007 audiitorfirma Bureau Veritas Quality International poolt tunnistatud ISO 22000:2005 toiduohutuse juhtimissüsteemi standardile vastavaks. Oleme teine ettevõte  Eestis,  kellele see on omistatud.
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Eesti üks juhtivaid lihatööstusi Wõro on alates 2006. aastast esimene ISO 22000 standardi järgi sertifitseeritud ettevõte Eestis. Põhiliselt toiduainetööstustele mõeldud ühendatud juhtimissüsteemi rakendamine on oluline eeskätt toiduohutuse seisukohast.

EESTI TOIDUAINETÖÖSTUSE LIIDU LIIKMED 2006. aastal

1. AS A. LE COQ

2. AS BALBIINO 

3. AS COCA-COLA HBC EESTI

4. AS FAZER EESTI

5. AS KALEV

6. AS LEIBUR

7. AS LIVIKO

8. OÜ NANTECOM

9. AS PAULIG BALTIC

10. PROFEXPO OÜ

11. AS PÕLTSAMAA FELIX

12. OÜ POLAR SUN PRODUCTS

13. AS RAKVERE LIHAKOMBINAAT

14. SAKU ÕLLETEHASE AS

15. AS SALVEST

16. AS SANGASTE LINNAS

17. AS SPRATFIL

18. AS NORDIC FOODS

19. AS TERE

20. AS TALLEGG

21. AS UVIC

22. AS VGA KAUBANDUS

23. AS WEROL TEHASED

24. AS WÕRO KOMMERTS

25. EESTI LEIVALIIT

26. EESTI PIIMALIIT

27. EESTI VEINITOOTJATE LIIT

28. EESTI ÕLLETOOTJATE LIIT

29. VIINA LIIT

EESTI TOIDUAINETÖÖSTUSE LIIDU VOLIKOGU 2006. aastal

Volikogu esimees:

OLIVER KRUUDA


AS Kalev
Volikogu aseesimehed:

ENN KUNILA



AS Liviko

KADI LAMBOT


AS Tere

OLLE HORM



AS Rakvere Lihakombinaat

ANTI ORAV



AS Põltsamaa Felix

Volikogu liikmed:

1. LAURI LIIPA, Fazer Eesti AS

2. ANTS PROMANN, Leibur AS

3. RAINER TAMMET, Paulig Baltic AS

4. TIIT SARV, Profexpo OÜ

5. VELJO IPITS, Salvest AS

6. PILLE POKK, Sangaste Linnas AS

7. PEETER LOIM, Spratfil AS

8. HELMO HAINSOO, Werol Tehased AS

9. VELLO TAFENAU, Eesti Veinitootjate Liit

10. JÜRI KERT, Eesti Õlletootjate Liit

11. URMAS NURK, Eesti Leivaliit

12. ALEKSANDER SKOBLOV, Viina Liit

13. TARMO NOOP, Tartu Õlletehas AS

14. KAIDO KAARE, Wõro Kommerts AS

VOLIKOGU JA JUHTKOGU TÖÖ

Eesti Toiduainetööstuse Liidu tööd juhtis 2006. aastal volikogu esimees Oliver Kruuda (AS Kalev), volikogu aseesimeestena Enn Kunila (AS Liviko), Kadi Lambot (AS Tere), Olle Horm (AS Rakvere Lihakombinaat) ja Anti Orav (AS Põltsamaa Felix).

2006. aastal toimunud volikogu ja juhtkogu koosolekud

Juhtkogu pidas 2006. aastal kokku seitse koosolekut, mis toimusid: 2. veebruaril, 17 veebruaril, 27. märtsil, 2. juunil, 22. augustil, 24. oktoobril ja 17. novembril.

	Toimumisaeg
	Arutlusel olevad teemad

	2. veebruar
	Eesti Toiduainetööstuse Liidu juhataja valimine. Otsustati juhatajaks valida Sirje Potisepp.

	17. veebruar
	- Üldkoosoleku ettevalmistamine;

- Eesti Põllumajandus-Kaubanduskoja ettepanek Toiduliidule liikmeks astumiseks;

- Konkurss "Eesti Parim Toiduaine 2006";

- Toiduliidu edasiste eesmärkide ning tegevussuundade arutelu.

	23. märts
	- Turuarendus-toetused 2006;

- 2005. aasta turuarendustoetuse ülevaatamine

	2. juuni
	- Kokkuvõte konkursist Parim Toiduaine 2006;

- Ülevaade PRIA poolt Toiduliidule eraldatud turuarendus-toetustest;

- Ülevaade ja seisukoha võtmine Toiduliidu ja Kutsekoja koostööst;

- PÕM-i ja Toiduliidu koostöö seoses Eesti Toidu Festivali organiseerimisega;

- Volikogu toimumine ja päevakord;

- AS Nordic Foods liikmeks astumise avaldus.

	22. august
	- Avaldused ETTL liikmelisuse teemal.

- ETTL poolt korraldatavate ümarlaudade organiseerimine: liikmed vs mitteliikmed.

- Turuarendustoetused – ülevaade rahastamisest ja projektide hetkeseis.

- ETTL esindaja Olustvere Teeninduskooli nõukogus.

- ETTL liikmete kaardistamine – ettepanek koostööks Tallinna Ettevõtlusametilt.

- Muud jooksvad küsimused (ETTL ettepanekud struktuurivahendite jaotamise rakenduskavadesse, ETTL ettepanekud Maaelu Arengukava meetmetesse.)

	24. oktoober
	- OÜ Nantecom liikmeks astumise avaldus.

	17. november
	- Toiduliidu projektid aastaks 2007

- Vahekokkuvõte MAK-st ja Struktuurivahendite raamprogrammist

- Kokkuvõte 2006 aasta turuarendusprojektidest

- Toiduainete sektori lühianalüüs


Volikogu koosolekuid oli 2006. aastal 4, mis toimusid 22. veebruaril, 30. juunil, 29. septembril ja 6. detsembril.

	Toimumisaeg
	Arutlusel olevad teemad

	22. veebruar
	- Ettekanne teemal arengukava “Eesti toit” (Põllumajandusministeeriumi välissuhete ja arenduse asekantsler Ruve Šank)

- Ettekanne teemal „Tallinna Toidumess” (Profexpo juhataja Tiit Sarv)

- 2007. a. sisseastumis- ja liikmemaksu reglemendi määramine

- Toiduliidu 2006. a. eelarve ja tegevuskava kinnitamine

- Toiduliidu strateegiapäeva kokkuvõte (17.02.2006)

	30. juuni
	- Ettekanne teemal “Venelaste vs eestlaste ostukäitumine turundusaspektist.” (Tanja Kriger, AS Emor, projektijuht)

- Ettekanne teemal “Rimi – oluline koostööpartner tootjatele.” (Ruth Laatre, Rimi Eesti Food, tegevdirektor)

	29. september
	- Uute liikmete tutvustus – VGA Kaubandus AS ja Polar Sun Products OÜ. Sõna said ka uute liikmete esindajad, kes andsid lühikese ülevaate oma ettevõtte tegevusest.

- Ettekanne teemal “ ETK – partner tootjatele praegu ja tulevikus”. (Rein Sepp, ETK juhatuse esimees)

- Ettekanne teemal „Roheline raamat”. (Annela Laaneots, Coca-Cola HBC Eesti avalike suhete juht)

- Ettekanne teemal „Eesti ostjate hoiakute dünaamika”. (Aivar Voog, TNS Emor, suunajuht)

	6. detsember
	- AS Liviko tegevdirektor Janek Kalvi tegi ülevaate AS Liviko tootmisest ja tegevustest ning ajaloost. Tutvuti AS Liviko tootmisega.

- Ettekanne teemal „Eesti Konjunktuuriinstituudi tegevused ja uuringud”. (Pille Liivaauk, Konjunktuuriinstituudi Põllumajandusturu uuringute osakonna juhataja)

- Ettekanne teemal „Arengukava Eesti toit”. (Enn Sokk, Põllumajandusministeerium, Kaubanduse ja Põllumajandussaadusi töötleva tööstuse osakonna juhataja)


Volikogu liikmete ja juhataja esindatus teistes organisatsioonides 2006. aastal

Eesti Tööandjate Keskliidu (ETTK) volikogu - Oliver Kruuda (AS Kalev) ja Kadi Lambot (AS Tere).

Eesti Kaubandus-Tööstuskoja (EKTK) juhatus - Andres Koern (AS Põltsamaa Felix).

Eesti Põllumajandus-Kaubanduskoja (EPPK) nõukogu – Sirje Potisepp 

Arengukava „Eesti toit” nõukogu – Sirje Potisepp

KOOSTÖÖ JA SUHTED AVALIKU SEKTORIGA
Liikmete huvide esindamiseks ja kaitseks arendati 2006. aastal oluliselt koostööd avaliku sektoriga. Kõige tihedam on olnud koostöö Põllumajandusministeeriumiga, mida tõendab ka Eesti Toiduainetööstuse Liidule antud põllumajandusministri tänukiri „Parim koostööpartner 2006”. 

Arengukava „Eesti toit” raames korraldas Eesti Toiduainetööstuse Liit mitmeid üritusi ning ka konkursi „Parim Toiduaine 2006”. Sirje Potisepp on Eesti toidu nõukogu liikmena osalenud töögruppide aruteludel ning nõukogu koosolekutel. Eesti toidu arengukavast ja selle peamistest eesmärkidest tehti tegevbüroos lühikokkuvõte, mis edastati liikmesettevõtete juhtidele.

28. märtsil toimus Eesti rahvuskööki tutvustav seminar “EESTI TOIT – EESTI KÖÖK” Atlantise konverentsikeskuses Tartus. Eesti Toiduainetööstuse Liit organiseeris seminarile ettekanded, toidutoodete tutvustamise ning moodsa menüü presenteerimise ja degusteerimise. Oma toodangut tutvustasid: Werol AS, Wõro Kommerts AS, Sangaste Linnas AS, Tere AS, Rakvere Lihakombinaat AS, Pere Leib AS, Lõuna Pagarid AS.

20. oktoobril toimus Põlvas Eesti toidu päev, millel osalesid tegevbüroo töötajad. Sirje Potisepp oli Eesti toidu päeval ürituse üks moderaatoritest. 

29. novembril osales Sirje Potisepp ümarlaual Põllumajandusministeeriumi ja EPKK-ga. Arutluse all oli arengukava „Eesti toit” raames väljatöötatud märgi tulevik. Otsustati, et esialgu oleks tegemist ikkagi nn. katusmärgiga, mis ühendab endas nii Parima Toiduaine kui ka Tunnustatud Maitse märke.

Eesti Toiduainetööstuse Liit osales aktiivselt ettepanekutega Maaelu Arengukava meetmete väljatöötamisel. Eesti Toiduainetööstuse Liidu peamised ettepanekud Maaelu Arengukavasse olid: toetusesaajate hulka arvata ka suurettevõtted ja Tallinnas tegutsevad ettevõtted; mitte välja arvata alkoholitootjaid. 

27., 28. novembril ja 5. detsembril toimusid Tallinnas, Paides ja Tartus Maaelu Arengukava teavitusseminarid. Teavitusseminaride korraldajaks oli Toiduliit Põllumajandusministeeriumi tellimusel.

8. detsembril toimus Põllumajandusministeeriumis Toiduliidu ettepanekul kohtumine komitoloogidega, kus osalesid ka Sirje Potisepp, Margit Martinson ja Ingrid Hinojosa ning Õlleliidu ja Leivaliidu esindajad. Arutati, kuidas tõhustada infovahetust komitoloogide ja sotsiaalpartnerite vahel ning kuidas oleks sotsiaalpartneritel võimalik kõige efektiivsemalt EL õigusloome protsessis osaleda.

Uuendatakse komitoloogide ja sotsiaalpartnerite nimekirja.

Majandus- ja Kommunikatsiooniministeeriumis osaleti aruteludel ja ümarlaudadel. Sirje Potisepp osales 19. aprillil Majandus- ja Kommunikatsiooniministeeriumi kontaktpäeval, võttes osa ettevõtluse töötoast, kus aktuaalne teema oli vastuost. Mai kuus edastati ministeeriumile ka vastavasisuline kiri. Toiduliidu seisukoht on, et vastuostuna võiks riik pakkuda ka toiduaineid.

Olles konsulteerinud liikmesettevõtetega, edastati Majandus- ja Kommunikatsiooniministeeriumile kommentaarid tööjõuvajaduse prognoosi kohta (aastani 2012). Dokumendiga saab tutvuda aadressil: http://www.mkm.ee/doc.php?41167 

Osaleti struktuurivahendite jaotuskava väljatöötamisel. Ettevõtluse osa kohta käivad ettepanekud edastati Majandus- ja Kommunikatsiooniministeeriumile.

Toiduliidu konsultant Margit Martinson osales Tarbijakaitseameti korraldatud konkursi “Tervislik koolitoit igasse kooli” võistlustööde hindamiskomisjonis. Konkurss oli üle-eestiline võistlus põhikooli õpilastele, kus võistkonnad said esitada ühe nädala koolimenüü arvestades toitude tervislikkust, hinda ja lastele sobivust. Idee sai alguse Toiduliidu pöördumisest, mis tehti 2005. aasta kevadel riigiasutustele.

RAHVUSVAHELISED SUHTED

Euroopa Liidu Toidu ja Jookide Tööstuse Konföderatsioon (CIAA)

2. juunil külastasid Toiduliitu CIAA tegevdirektor Daniela Israelachwili ja president Jean Martin. Tegevbüroos kohtusid CIAA esindajad Toiduliidu volikogu aseesimehe Anti Orava ja Toiduliidu juhataja Sirje Potisepaga. Kohtumise käigus arutati Toiduliidu rolli CIAA-s ja koostöövõimalusi CIAA-ga.

12. – 13. juunil osales Sirje Potisepp CIAA peadirektorite koosolekul Budapestis. Saadi infot CIAA liikmemaksu olemusest ja kujunemisest (2% tõus igal aastal) ning vaadati üle ettepanekud märgistamise kohta. Materjal on olemas ning teemaga tegeletakse.

AS-le Coca-Cola HBC Eesti edastati ettepanek osaleda CIAA töögrupis „Dieet, füüsiline aktiivsus ja tervis”. Toiduliitu lubati emaettevõtte kaudu toimuvaga kursis hoida.

Liikmetele edastati informatsiooniks Financial Times-is ilmunud CIAA juhi Jean Martini artikkel, kus ta rõhutab, et toiduainetööstustel on oluline osa ülekaalulisuse vastu võitlemisel, mida ei tohiks alahinnata. Jean Martini kiri on vastus artiklile, mis ilmus 25. augusti väljaandes, kus toiduainetööstusele heideti ette vastutustundetust turustamisel.

10. oktoobril osales Sirje Potisepp Helsingis CIAA liikmete tegevjuhtide koosolekul. Põhilised diskussiooni teemad olid Soome Toiduliidu tutvustus ja märgistuse teemad. Valmistati ette ka CIAA volikogu koosolekut.

Põllumajandusministeeriumile, Keskkonnaministeeriumile ja Eesti esindusele Brüsselis saadeti CIAA-lt saabunud kiri jäätmete raamdirektiivi muutmise kohta. Paluti arvamust raamdirektiivis kõrvalsaaduste defineerimise kohta. CIAA palus toetada Soome ettepanekut, et loomsete jäätmete ja loomsete kõrvalsaaduste defineerimisel tehtaks oluline vahe. CIAA-le edastati Keskkonnaministeeriumi seisukoht: äraviskamisele "mittekuuluvate” saaduste täpsem määratlemine ei ole jäätmedirektiivi ülesanne, kuid igal juhul ei tohiks kõrvalsaaduste definitsiooni kitsendada, nagu seda praegune eelnõu teeb.

SGF (Sure Global Fair) – Euroopa mahlatootjaid ühendav organsiatsioon

21. novembril toimus Riias Euroopa mahlatootjaid ühendava organisatsiooni SGF-i Baltimaade aastakoosolek, millel osalesid Sirje Potisepp (Toiduliit), Siret Liivamägi (AS Tere), Liis Tuur (AS Põltsamaa Felix) ja Toomas Tiirik (AS A. Le Coq Tartu Õlletehas). Teemad:

- Baltimaade turg 2006. aastal võrreldes eelnevate aastatega;

- probleemid turul (nt märgistamine);

- plaanid 2007. aastaks k.a. proovide võtmine;

- EL turu areng

Sirje Potisepp tegi lühiettekande PRIA turuarendustoetuse eest korraldatud mahlaprojektist Eestis

Teised välisorganisatsioonid ja asutused

Rootsi konsultatsiooniorganisatsioon ALMI ja selle tütarettevõte LIVSTEK

ALMI on organisatsioon, mis toetab kolmanda sektori arengut ning aitab ettevõtteid uuenduste ja innovatsioonide alal. ALMI-l on kogu Rootsit kattev võrgustik, kus jagatakse ettevõtetele üldjuhul tasuta informatsiooni. Livstek on ALMI tütarfirma, mis keskendub toidutehnoloogia arengule ning annab konsultatsiooni väikeettevõtetele.

Livsteki esindaja tegi Toiduliidule pakkumise osaleda projektis, kus osaleksid Läti, Eesti ja Rootsi, ning mille eesmärgiks oleks nende maade väikeettevõtete vahelise koostöö arendamine. Projekti raames soovitakse väike- ja keskmistel ettevõtetel aidata juurutada kvaliteedisüsteem, arendada välja uusi tooteid ning samas aidatakse tooted kas sise- või välisturule viia. 

12. – 14. detsembrini viibisid Sirje Potisepp ja Margit Martinson Gotlandil, kus toimus planeeritava projekti koosolek

Euroopa Liidu projektid

Toiduliit osaleb kahes Euroopa Liidu projektis: Leonardo da Vinci projekt „QUAMANCEEC”, mille eesmärgiks on toidukvaliteedialase koostöövõrgustiku loomine Kesk- ja Ida Euroopa riikides, ning projektis „MAP-MILLING”, mille eesmärgiks on kiirete ja odavate analüüsimeetodite väljatöötamine saasteainete jääkide määramiseks viljas ja teraviljatoodetes. Alljärgnevas lühikokkuvõte projektidest.
Leonardo da Vinci “QUAMANCEEC”

· Eesmärk: toidukvaliteedialase koostöövõrgustiku loomine Kesk- ja Ida Euroopa riikides. 

· Projekti kestvus: 1. aprill 2004 kuni 1. oktoober 2006. 

· Koordinaator: University of Agricultural Sciences and Veterinary Medicine, Cluj-Napocast Rumeenias. 

· Partnerid: EMonument, Belgia; Trebag Vagyon es Projektmenedzer Kft (Trebag Property and Project Managament Ltd.) Ungari; Szent Istvani ülikool, Godollo, Ungari; Szegedi Tudomanyegyetem Mezogazdasagi Foiskolai Kar, Ungari; Tallinna Tehnikaülikooli toiduainete instituut, Eesti; Eesti Toiduainetööstuse Liit, Eesti; Leoni Ülikool, Hispaania; Formacion Iniciativas Proyectos S.L., Hispaania; Kreeka Regionaalarengu Keskus, Kreeka. Selles projektis oleme koostöös TTÜ Toiduainete Instituudiga.

· Kogu projekti eelarve: €435 418; Eesti Toiduainetööstuse Liidu osa: €15 000, sellest omafinantseering €7 500
· Toiduliidu põhiülesandeks on koordineerida informatsioonivahetust Tallinna Tehnikaülikooli ja ettevõtete vahel.

Projektijuht Ingrid Hinojosa osales 8. – 12. novembrini projekti viimasel koosolekul Rumeenias. Kohtumistel tegeleti projekti lõpuaruande ettevalmistamisega ning tehti kokkuvõtted projekti tulemitest. Projekti raames on valminud kvaliteedijuhtimise käsiraamat, millega saab tutvuda ka Toiduliidu kodulehel (tegevused>projektid).

MAP- MILLING

· Eesmärk: kiirete ja odavate analüüsimeetodite väljatöötamine saasteainete jääkide (mükotoksiinid, pestitsiidid ja akrüülamiid) määramiseks viljas ja teraviljatoodetes. 
· Projekti kestvus: 15. juuni 2004 kuni 15. juuni 2007.

· Koordinaator: CEZ (Regional Industrial Association) ja ITA (Agro-food Research Center) Hispaaniast.

· Partnerid: Consorzio Ricerche Operative Marketing Export, Itaalia; Asociación de Industrias de Alimentación de Aragón, Hispaania; Unionalimentari CONFAPI, Itaalia; PRO AGRO Verband Zur Förderung Der Agrar- Und Ernährungswirtschaft, Saksamaa; Eesti Toiduainetööstuse Liit, Eesti; Demeter Bund, Saksamaa; Harinera de Tardienta, Hispaania; Romana Macinazione, Itaalia; Mühle Müschen, Saksamaa; Fundación AZTI Fundazioa, Hispaania; IGV Institut Für Getreideverarbeitung, Saksamaa; Intechnica GmbH Umweltgutachterorganisation, Saksamaa

· Kogu projekti eelarve: €1 839 672; Eesti Toiduainetööstuse Liidu osa: €67 200, sellest omafinantseering €54 096

· Toiduliidu ülesandeks selles projektis on tulemustena väljatöötatud saasteainete määramismetoodikate levitamine toiduainetööstuse ettevõtetes.
TÖÖ ÕIGUSLOOMEGA

Õigusloome protsessis on Toiduliit sotsiaalpartnerina vahendanud informatsiooni riigiasutustest ettevõtetele. Ettevõtetele saadeti arvamuste avaldamiseks ja ettepanekute tegemiseks Euroopa komisjoni ja Nõukogu töögruppide memosid (geograafilised tähised ja päritolunimetused, lõhna- ja maitseained, toiduga kokku puutuda lubatud materjalid). Ettepanekute tegemiseks saadeti liikmetele valdkonda puudutavate õigusaktide eelnõusid.

Aktiivselt osaleti Maaelu Arengukava ja riiklike struktuurivahendite jaotuskavade väljatöötamisel. Koostööd tehti nii ettevõtetega kui ka Eesti Kaubandus-Tööstuskoja ja Eesti Põllumajandus-Kaubanduskojaga.

Alkoholitootjatega koostöös tehti ettepanekud alkoholiseaduse ja sellega seonduvate seaduste muutmise seaduse eelnõusse. Rahandusministeeriumile esitati tootjate ettepanekud kange alkoholi maksumärgi raames üleminekuperioodi lõppedes alkoholi tagastamise kohta.

Põllumajandusministeeriumile edastati liikmetelt saabunud ettepanekud ja vastused DG SANCO märgistuse küsimustikule. Küsimustiku alusel hakatakse üle vaatama Euroopa Liidu märgistusealaseid määrusi ning tulevikus peaks märgistust hakkama reguleerima üks otsekohalduv määrus.

Liikmesettevõtete kvaliteedijuhtidega hakati tegelema toote pakendil kasutatavate tervisealaste väidete kogumisega. Sügisel 2006 võeti vastu EL määrus toidu kohta esitatavate toitumis- ja tervisealaste väidete kohta. Sellega hakatakse reguleerima toitumis- ja tervisealaseid väiteid, mida käitlejad vabatahtlikult kasutavad Euroopa Liidus turule viidava inimeste toidu kohta teabe edastamisel. Määrust hakatakse kohaldama ka kaubamärkidele. Liikmetele saadeti info Põllumajandusministeeriumi kodulehel oleva küsimustiku kohta, mille alusel koostatakse nimekiri tervisealastest väidetest.

Piimatoodete tootjatele edastati arvamuse avaldamiseks ettepanek Põllumajandusministeeriumilt piimatoodete reserveeritud nimekirja kohta. Põllumajandusministeeriumis oodati Toiduliidu ettepanekuid võimalike täiendavate nimetuste lisamise kohta ja põhjendusi, miks antud tooted peaksid Euroopa Liidu õiguse järgi piimatoodetena kaitstud olema. Põllumajandusministeeriumile edastati Toiduliidu seisukoht 18. septembril, mille kohaselt ühinetakse Piimaliidu seisukohaga, et kaitstud nimetuste registrisse võiks kanda nimetused “kohupiim”, “kohuke” ja “hapukoor”. Edastati ka ettepanek mitte kanda veel nimetust “plombiir” kaitstud nimetuste registrisse.

UUTE TOODETE KONKURSS “PARIM TOIDUAINE 2006”
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Uute toodete konkurss “Parim Toiduaine” toimus 2006. aastal juba kaheteistkümnendat korda. 2006. aasta konkursil osales 137 toodet 34 ettevõttelt. Kandideerida sai kolmes kategoorias: uued tooted, tervislikud tooted ja uus toode väikeettevõttelt. Kõige enam oli osalejaid piimatoodete grupis.

Hindamise alused 

Kõikidel toodetel hinnati organoleptilisi omadusi nagu maitse, lõhn, konsistents ja välimus (k.a. pakend), ning müüginäitajad. Hindamise alused kooskõlastati Tallinna Tehnikaülikooli Toiduainete Instituudiga.

Hindamiskomisjon 

Konkursi komisjoni koosseisu kuulusid erinevate ministeeriumide, ametiasutuste (Veterinaar- ja Toiduamet, Tarbijakaitse, Tervisekaitse, Tallinna Ettevõtlusamet), teadusasutuste, kaubanduse (Selver, Prisma) ja ajakirjanduse esindajad.

Komisjoni liikmetele toimus 6. mail TTÜ Toiduaineteinstituudis koolitus, kus tutvustati konkursi üldkorralduslikku poolt, osalevaid tooteid ja toidugruppe ning anti ülevaade toodete degusteerimise ja hindamise meetoditest. 
Konkursi tulemused

Kuldmärgid

PARIM TOIDUAINE 2006
Saku „Kuld”

Saku Õlletehase AS
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Saku Kuld on kvaliteetõlu mis annab silmad ette igale teisele Eesti õllele. Saku Kulla maitset iseloomustab hõrk tasakaal värskuse ning maheduse vahel. Värskus on pärit Põhjamaa odralinnastest, sametise maitse pehmuse annavad aga väärikale buketile Hallertau aroomihumalad. See on piirkond Lõuna-Saksamaal Müncheni lähedal, mis kuulus oma traditsioonide ja õllekultuuri poolest. Lisaks isikupärasele maitsele iseloomustab Saku Kulda kirgas värv ja paks püsiv vaht. See on õlu, mis pakub naudingut nii keelele kui silmale.

Väärikas sisu nõuab erilist vormi. Seetõttu on ainulaadne meistriteos ka Saku kulla pudel, mida iseloomustavad:

Ainulaadne reljeef, Elegantne vorm, tavapärasemast tumedam klaas.
PARIM TOIT TERVISELE 2006
Aura õuna-astelpajunektar

AS A. Le Coq Tartu Õlletehas
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Nektar sisaldab tervislikku ja vitamiinirikast astelpajumahla. 

Eestis pole varem analoogset jooki tehtud. Õun ja astelpaju sobivad ideaalselt omavahel. Nektarit on väga kerge juua, ning toote joomisel tekib suurepärane maitsenauding. Toode ei sisalda säilitusaineid ja pikk säilivusaeg on saavutatud aseptilise villimise teel. 

Suurepärane janukustutaja kevadväsimuse ajal.

Hõbemärgid

UUS TOODE VÄIKEETTEVÕTTELT 2006
BONO Luxus vahvli ja kirsi tükkidega glasuurkohuke
Nantecom OÜ

Alagruppide võitjad:

PARIM PIIMATOODE 2006
BONO Luxus vahvli ja kirsi tükkidega glasuurkohuke 
PARIM KÖÖGIVILJATOODE 2006
Felix Kerge borš
AS Põltsamaa Felix
PARIM PAGARITOODE 2006
Tallinna teraleib
AS Leibur
PARIM KONDIITRITOODE 2006
„Kalev” valge šokolaad õhitud riisi ja mustikatükkidega
AS Kalev
PARIM LIHATOODE 2006
Keefirimarinaadis šašlõkk
AS Rakvere Lihakombinaat
PARIM KASTE 2006
Tooteseeria Maitseõlid: taluvõimaitseline, küüslaugumaitseline, basiilikumaitseline

AS Werol Tehased
PARIM ALKOHOOLNE JOOK 2006
Saku „Kuld”
Saku Õlletehase AS
PARIM KALATOODE 2006
Külmsuitsu lõhefileetükk
AS Spratfil
PARIM MITTEALKOHOOLNE JOOK 2006
Aura Active õuna-kirsi-aroonia mahlajook

AS A. Le Coq Tartu Õlletehas

Äramärgitud tooted:

1) Tooteseeria Ekstra Vanilli kohupiimavormid – Ekstra vanilli kohupiimavorm; Ekstra vanilli kohupiimavorm rosinatega (Maag Piimatööstuse AS); 

2) Tooteseeria Joogijogurtid Kannus – banaani-ananassi, kirsi, maasika-apelsini (AS Rakvere Piim); 

3) Valio Atleet sulatatud juust (Valio OY); 

4) Tooteseeria Paneeritud Köögiviljatooted – paneeritud broccoli; porgandi-maisipulgad; köögiviljaburger (AS Paljassaare Kalatööstus); 

5) Tooteseeria Kamaga saiad – Kamapäts; Kama kaks; Kamakuklid (AS Pere Leib Tootmine); 

6) „Nauding” kirssidega (AS Pere Leib Tootmine); 

7) Suitsutatud seakeel (AS Rakvere Lihakombinaat); 

8) Rannarootsi täissuitsuvorst „Hirve” (AS Maag Lihatööstus); 

9) Õlu PULS Tume Lager (AS PULS Brewery); 

10) A. Le Coq English Ale (AS A. Le Coq Tartu Õlletehas); 

11) Tooteseeria Fileepulgad – Pesto; Provence; Hot&Spicy (AS Paljassaare Kalatööstus); 

12) Tooteseeria Aura Aqua Plus Near Water – granaatõuna-litši maitsega; meloni maitsega (AS A. Le Coq Tartu Õlletehas); 

13) Rukkileiva jogurtijäätis (AS Balbiino).

Tallinna Ettevõtlusameti eriauhinna pälvis Rukkileiva jogurtijäätis (AS Balbiino).
Võitjate tutvustamine

Konkurssi ja selle tulemusi kajastati meedias: ETV Terevisioon, Vikerraadio, Kuku Raadio, “Maaleht”, “Eesti Päevaleht”, “Postimees”, “Õhtuleht”, “Äripäev”, “Molodjož Estonii”, ajakiri “Kroonika” jt. Lisaks ilmusid võidutooteid tutvustavad reklaamid Prisma, Kaupmehe ja ETK Ostumõnu kliendilehtedes.

Toiduliidu eestvedamisel toimus 1-15 juunini võidutoodete reklaamikampaania kaubandusketis Selver (21 kauplust üle Eesti).

KOOLITUSED JA SEMINARID 

30. märtsil toimus koostöös TTÜ ja Tallinna Ettevõtlusametiga koolitus toidukäitlejatele. Koolituse teemad:

1)
Toidu märgistus - TTÜ Toiduainete instituut prof. R. Vokk

2)
Mikrobioloogilised kriteeriumid, nende loomise ja rakendamise põhimõtted - TTÜ Toiduainete instituut T. Veskus

3)
Hügieenipakett ja selle rakendamisega seotud ülesanded järelvalve seisukohalt – Veterinaar- ja Toiduamet H. Lamp.

7. novembril toimus Rahvusraamatukogu väikeses saalis õigusloome alane teabepäev. Ettekanded olid järgmised:

1)
Toiduseaduse muutmise seaduse eelnõu - Haidi Kanamäe, Põllumajandusministeeriumi Toidu- ja Veterinaarosakond

2)
Toidu kohta esitatavaid tervisealaseid väiteid käsitlevast Euroopa Parlamendi ja nõukogu määruse eelnõust - Ursula Siim, Põllumajandusministeeriumi Toidu- ja Veterinaarosakond

3)
Kaitstud nimetuste kasutamine toidu märgistusel - Katrin Lõhmus, Põllumajandusministeeriumi Toidu- ja Veterinaarosakond; Liina Jürgenson, Põllumajandusministeeriumi põllumajandusturu korraldamise osakond; Eha Niinepuu, Kaubanduse ja põllumajandussaadusi töötleva tööstuse osakond

4)
Muudatused alkoholi registri pidamisel ja järelevalves - Ain Zereen, Veterinaar- ja Toiduamet, põllumajandusloomade aretuse ja turukorraldustoetuste järelevalve osakond

5)
Geograafilise tähisega seotud märgid ja nende kasutamise üle teostatav järelevalve - Ain Zereen, Sirje Sokk, Veterinaar- ja Toiduameti põllumajandusloomade aretuse ja turukorraldustoetuste järelevalve osakond

6)
Märgistusest - Marje Kokk, Tarbijakaitseameti peadirektori asetäitja

7. detsembril toimus koostöös TTÜ ja Tallinna Ettevõtlusametiga seminar „Kiudained toidus”. Ettekanded olid järgmised:

Toidu tekstuur. Katrin Laos, TTÜ TI dotsent

Toidu andmebaas. T.Pitsi, PhD, TTÜ TI assistent

Muudatused toiduga kokkupuutuvate materjalide ja esemete nõuetes, K. Suurvarik, PÕM Toidu- ja Veterinaarosakonna peaspetsialist

Tallinna Ettevõtluspäev

5. oktoobril toimus Reval Hotel Olümpias Tallinna Ettevõtluspäev, kus osales ka Toiduliit. Toiduliit organiseeris seminari teemal “Eesti toiduainetööstus – töötleva tööstuse lipulaev” ja ekskursioonid AS-i Balbiino ja AS-i Liviko. 

Seminari programm:

Liviko alkoholivaba toodete degusteerimine

SUURETTEVÕTE VÄIKESES EESTIS - Annela Laaneots, Coca-Cola HBC Eesti avalike suhete juht

TEADUSE JA TOOTMISE KOOSTÖÖ - Sirje Potisepp, Eesti Toiduainetööstuse Liidu juhataja

MÕTTEST TEGUDENI - Riho Niils, AS Balbiino juhataja

ÜMARLAUAD

8. veebruaril toimus tegevbüroos koolitusjuhtide ümarlaud. Eesmärgiks oli liikmete koolitusvajaduste välja selgitamine, et Toiduliit saaks vastavalt sellele koolitusi korraldada ja koolitusplaani koostada. Arutelu käigus selgitati välja järgmised ettevõtete koolitusvajadused:

-
Tootmise juhtimine.

-
Korraldada külastusi ettevõtetesse (nii Eestis kui ka välismaal) töötajate motivatsiooni tõstmiseks.

-
Hügieenikoolitus.

-
Tootearendus

-
Õigusloome

3. märtsil toimus Toiduliidu tegevbüroos alkoholitootjate ümarlaud. Arutlusele tulid järgmised teemad:

-
viina definitsioon

-
märgistamine

-
alkoholiseadus

-
turuarendustoetus

Lepiti kokku, millised ettepanekud saata Põllumajandusministeeriumile alkoholiseaduse ja sellega seonduvate seaduste muutmise seaduse eelnõu kohta. 15. märtsi ümarlaual arutati maksumärkidele ülemineku teemasid, samuti alkoholiseaduse muudatusi ning lepiti kokku edaspidised töösuunad.

7. märtsil toimus tegevbüroos turundusjuhtide ümarlaud, mille eesmärgiks oli selgitada, kas liikmed tunnevad huvi turu-uuringu vastu ning millised võiksid olla uuringu teemad. Leiti, et Sankt Peterburgi turg on potentsiaalne huviobjekt. Otsustati täpsustada turu-uuringu teemasid. 15. märtsi ümarlaual määratleti turu-uuringu pakkumiskutse punktid. Liikmesettevõtete turundusjuhid tulid kokku ka 7. novembril, mil arutati Toiduliidu tegevust „EL promotsiooni- ja teavitusmeetmete” projekti raames ja püüti leida ühine teema. Jõuti kokkuleppele, et tasakaalustatud toitumise teemaga kindlasti edasi tegeleda ning kui sel aastal ei jõuta taotlust esitada, siis teha seda järgmisel aastal. AS Tere poolt tuli ettepanek kasutada toetusrahasid kohupiimadessertide või toorjuustude promoks. Taotlus toorjuustude promotsioonikampaaniaks saadeti Põllumajandusministeeriumile 30. novembril.

12. aprillil toimus Toiduliidu tegevbüroos jäätise- ja glasuurkohukesetootjate ümarlaud, kus arutati taimerasva kasutamisega seonduvat. Otsustati Tarbijakaitseametile teha pöördumine, milles palutakse märgistuse muutmiseks tähtaegu pikendada. 25. aprilli ümarlaual kohtuti Tarbijakaitseameti, Põllumajandusministeeriumi ning Veterinaar- ja Toiduameti esindajatega. Tootjad ja järelevalveasutused leidsid ühised pidepunktid ettekirjutuse tähtaegade suhtes. 8. juunil toimus ümarlaud Tarbijakaitseametis jäätiste ja kohukeste tootjate, kaupmeeste esindajate, Tarbijakaitseameti ning Veterinaar- ja Toiduameti esindajate osavõtul. Ümarlaua teemaks oli üleminekuperiood õigele märgistusele. Kokkuleppe üleminekuaja suhtes saavutati 14. juuni Tarbijakaitseameti ümarlaual. 14. augustil toimus kohukesetootjate märgistuse teemaline ümarlaud, kus võeti vastu järgmised otsused: 

1)
Kui lisatud on taimset rasva, siis kasutada nimetuses „Glasuurkohuke taimse rasvaga”, kus kõik sõnad on ühesuurustes tähtedes.

2)
Tootjad võivad ka ise uue nimetuse taimse rasvaga tootele välja mõelda, kuid see peab olema toodud koos kirjeldava nimetusega.

3)
Tehakse avaldus nimetuse „Kohuke” kandmiseks kaitstud nimetuste registrisse.

Ümarlaudade jätkuna edastati 29. detsembril Tarbijakaitseametile kohukesetootjate pöördumine, kus paluti pikendusaega uute pakendite kasutuselevõtu osas, kuna tootjatel on väga suured pakendivarud ladudes.

7. juulil toimus Toiduliidu tegevbüroos ümarlaud, kus arutati Tarbijakaitseametilt saabunud märgukirja kalja koostise kohta. Lepiti kokku järgmises:

1)
kui joogis on kasutatud lõhna- ja maitseaineid, siis tuleb kasutada “kaljamaitseline jook”, vastav otsus tehtud ka 2001. a arutelul.

2)
Kui kali ei ole valmistatud traditsiooniliselt e. kääritamise teel, peab nimetusse olema ka lisatud “kääritamata”.

3. oktoobril toimus Toiduliidu tegevbüroos ümarlaud, kus osalesid ettevõtete personalijuhid ja EAS-i esindajad. EAS-l on plaanis korraldada koolituskava raames koolitushankeid tegevus- ja kutsealaliitudele eesmärgiga aidata kaasa liidu liikmeks olevate ettevõtjate töötajate teadmiste ja kutsealaste oskuste arendamisele. Ettevõtetel paluti vaadata üle oma ettevõtte koolitusplaan, arutada oma müügi- ja tootmisjuhtidega ning mõelda selle peale, palju inimesi koolitust vajaks ning millised koolitused on teile eelkõige vajalikud.

2006. AASTAL TURUARENDUSTOETUSE RAAMES KORRALDATUD PROJEKTID

2006. aastal taotles Eesti Toiduainetööstuse Liit turuarendustoetust järgmisteks projektideks:

1.
Info- ja reklaamikampaania mahla kui tootekategooria tutvustamiseks laiale avalikkusele Eestis.

2. 
Turu-uuring, mille eesmärgiks on Eestis toodetavate põllumajandussaaduste ja –toodete müügivõimaluste parandamine Venemaal Sankt Peterburgi piirkonnas.

3.
Konkursi Jõulutoode 2006 testimise korraldamine.

4. 
Toetus liikmetele siseriiklikul messil “Tallinn FoodFest 2006” osalemiseks

Info- ja reklaamikampaania „Mahl - tervislik äratus”
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Mahla tervislikkust ja kasutegureid tutvustav kampaania "Mahl - tervislik äratus". kestis septembrist oktoobrini Kampaania eesmärgiks oli teadvustada mahla kasutegureid, tervislikkust, mitmekülgseid omadusi ning kasutusvõimalusi. 

Kampaania põhjus on lihtne - kuigi eestlased on üsna tublid mahlajoojad, eelistatakse hommikujoogina sageli vähemtervislikku kohvi. Juhtivad Eesti arstid (Virve Vask, Toomas Tein) ja toitumisspetsialistid (Mai Maser) aga kinnitavad, et kõige tervislikum hommikujook on siiski mahl. Mahla joomisele tuleks enam rõhku panna ka meie kliima tõttu, sest pikk, valgusevaene ja külm talv lausa nõuab pidevat vitamiinidega laadimist.

Mahlatootjad prognoosivad lähiaastatel mahlatarbimisele kuni 50% kasvu, mille tagavad tervisliku toodangu võidukäik toiduainetööstuses, teadlik mahlaturu arendamine ja tarbijate harimine, joogi maitse ja tervislikkuse tähtsustumine, tarbijate usalduse kasv mahlatootjate ning mahla kvaliteedi osas, siirupi-baasil ning kodus toodetud mahlade valmistamise vähenemine. 2005. aastal tarbiti Eestis inimese kohta 22,4 liitrit mahlatooteid, mis võiks tootjate prognoosi kohaselt kasvada lähiaastatel 11 liitri võrra ning jõuda järele Põhjamaade mahlatarbimisele. 

Kampaanias osalesid mitmed oma valdkonna tunnustatud eksperdid: mahla rollist inimese toitumises rääkis toitumisteadlane Mai Maser, mahla ja tervise seoseid tutvustas spordiarst Virve Vask, mahla ja sportlike eluviiside aspekte avasid kirurg Toomas Tein ning treener Helja Aas, mahlast ja salenemisest rääkis Kaalujälgijate juht Anne Piirsalu ning mahla uudseid kasutusvõimalusi köögis ning toidutegemises tutvustas paljude kokaraamatute autor Angeelika Kang.

Kampaanias kasutati peamiselt massimeediakanaleid. Kampaania maksumus oli ca 2 miljonit krooni.

Turu-uuring Sankt Peterburgi piirkonnas

Uuringu põhieesmärgiks oli saada ülevaade Sankt-Peterburg`i toiduaineturust ning Eestis toodetud põllumajandussaaduste ja-toodete müügivõimalustest sealsel turul.

Uuringu teemad on järgnevad:

1.
Toiduaineteturu üldine kirjeldus

•
Tarbimine ja konkurentsiolukord

•
Suunad Venemaa jaekaubanduses

•
Reklaamituru kirjeldus

2.
Müügivõrk

•
Piirangud turule sisenemisel

•
Logistikaskeemid

•
Hulgimüüjad

•
Suured kaupluseketid ja teised jaemüüjad

3.
Konkurents ja hinnad

•
Piimatooted (konkurents ja peamised tegijad turul, piimaturu suurus, hinnad)

•
Leivatooted (konkurents ja peamised tegijad turul, piimaturu suurus, hinnad)

•
Lihatooted (eraldi välja tuua valge ja punase liha andmed)

(konkurents ja peamised tegijad turul, turu suurus, hinnad)

•
Jäätised ja maiustused (konkurents ja peamised tegijad turul, turu suurus, hinnad)

•
Valmistoidud ja konservtoidud (konkurents ja peamised tegijad turul, turu suurus, hinnad)

•
Alkohoolsed joogid (eraldi välja tuua kange alkohol nt viin, liköör ja lahjad alkohoolsed joogid nt õlu, siider) (konkurents ja peamised tegijad turul, turu suurus, hinnad)

•
Mahlad, karastusjoogid (konkurents ja peamised tegijad turul, turu suurus, hinnad)

4.
Uuring lõpptarbijatega – tarbijate hoiakud ja eelistused

•
Tarbimisharjumused, trendid

•
Hind ja pakendieelistused

•
Tarbijate arvamus/hoiakud Eesti toodete suhtes

•
Hinnang kodumaisele ja välistoodangule

Uuring on elektrooniliselt kättesaadav Toiduliidu kodulehel www.toiduliit.ee (Tegevused > Uuringud)

Jõulutoode 2006

Eesti Toiduainetööstuse Liit korraldas koostöös Eesti Lihaliidu, Profexpo OÜ ja AHOI Esitlustega konkursi „Jõulutoode 2006”. Konkurss toimus Tallinn FoodFest 2006” programmi raames. 

Pärast kolmepäevalist testimist selgusid parim liha- ja pagaritoode ning hõõgvein. Konkursil võistlesid 34 liha-, 11 pagaritoodet ja seitse erinevat hõõgveini. 
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Jõulutoode 2006 võitjad parima lihatoote kategooriates olid järgmised:

Parim verivorst – Krativorstike (AS Rakvere Lihakombinaat) 

Parim jõuluvorst – P/S Ahjuvorstike (AS Arke Lihatööstus)

Parim verikäkk – Verikäkk pohlamoosiga (AS Rakvere Lihakombinaat)

Parim sült – Rannarootsi sült (AS Maag Lihatööstus)

Parim jõulupraad – Wõro küpsetatud praad (AS Wõro Kommerts)

Üllatustoode – P/S Grillvorstike sinepiga (AS Arke Lihatööstus)
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Jõulutoode 2006 võitjad parima pagaritoote kategooriates:         

Jõululeib – Fazeri Jõululeib (AS Fazer Eesti)

Piparkook – Glasuuritud piparkoogid (AS Pereleib Tootmine)

Üllatustoode – Jõulukook kirssidega (AS Pereleib Tootmine)

Parimaks alkoholiga hõõgveiniks kuulutati AS Võhu Veini hõõgvein ja alkoholivabaks hõõgveiniks Mulled Berry Punch ettevõttelt Talman Kaubanduse OÜ. 

Kõiki tooteid hinnati pimetesti põhimõttel ja järgnevate kriteeriumite alusel: lõhn, maitse, sisu või konsistents ning välimus. Hindajale esitati korraga kõik osalevad, samasse kategooriasse kuuluvad tooted ja paluti avaldada omapoolne arvamus hindamislehel. Hindajaiks olid FoodFesti külastajad, nii professionaalsed toidutundjad kui ka kodukokad või muidu toiduhuvilised. Lihatooteid hindas 950, pagaritooteid 510 ja hõõgveini 265 FoodFesti külastajat.

“Tallinn FoodFest 2006”

2. – 4. novembrini 2006. toimunud siseriiklikul messil „Tallinn FoodFest 2006” osales 28 Toiduliidu liiget, sealjuures Leivaliit kümne osavõtjaga. 2006. aastal oli FoodFest jaotunud kaheks: 2. ja 3. novembril olid oodatud äri-külastajad ning 4. novembril toidust ja toiduvalmistamisest huvitatud tarbijad, kodukokad - kõik toiduarmastajad.
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TOIDULIIT KUTSET OMISTAVA ORGANINA

2006. aastal alustas Toiduliit ettevalmistusi, et taotleda kutset omistava organi staatust, mis annab välja kutsetunnistusi toiduainetööstuse töötajatele. Moodustamisel on Toiduliidu kutsekomisjon, kuhu kuuluvad erinevate valdkondade tööstuste esindajad.

Sirje Potisepp on 2006. aastast toiduainetööstuse ja põllumajanduse kutsenõukogu esimees.
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